CHARLIE
BROWN...

Cocktail Bar & Cucina

j

APERITIVO

Tutti i giorni dalle 11.00 alle 14.30 e dalle 17.00 alle 22.30

@charlie_brown_rimini
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1 Scegli il tuo piatto preferito

Taglieri

Terra Terra + 1 basic drink 15
Maxi Terra + 1 basic drink 18
Ortolano + 1 basic drink 15
Maxi Ortolano + 1 basic drink 18
Mare Mare + 1 basic drink 18
Maxi Mare + 1 basic drink 23
Aperigrigliata

solo nel week end 1 basic drink e
con pescato del giorno

Hamburger

Sbaghinata e patate fritte + 1 basic drink 17

burger di manzo, insalata, pomodoro, cheddar,
bacon, salsa alabama pepper

Chicken e patate fritte + 1 basic drink 15
cotoletta, insalata, pomodoro, maionese

Sfizioso di mare e patate fritte + 1 basic drink 18
burger di tonno, insalata, pomodoro, maionese al mojito
Vegetariano e patate fritte + 1 basic drink 17

pane alla patata dolce e carota, burger di spinaci,
insalata, pomodoro, maionese vegana

Abbinalo alla tua bevanda basic Y
ospecial YY

Basic DrinkY

BirreY

BIRRE SPECIALI IN BOTTIGLIA

Augustiner 50 cl 6
Bad Brewer IPA 33 cl 5.5
Bad Brewer Blanche 33 cl 5.5
BIRRE ALLA SPINA

Menabrea Chiara 40 cl 5
Menabrea Weisse 50 cl 7.5
Amarcord Volpina 40 cl 7.5
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Basic Cocktails Y

Americano

Aperol Tassoni

Bellini

Charlie Brown (Alcolico o Analcolico)
Cuba Libre

Gin Tonic/Gin Lemon

Hugo

Negroni

Rum e Cola

Sangria

Spritz Aperol

Spritz Campari

Spritz Italicus

Spritz Cynar

Vodka Lemon/Tonic

Whisky e Cola

Vini Bianchi Y

Falanghina “La Fortezza” - IGT

Passerina “Ju Zire” — IGT BIO

Pecorino “Ju Zire” - IGT BIO

Greco del Sannio “La Fortezza” - DOC
Ribolla Gialla del Collio “Buzzinelli” - DOC
Traminer del Collio “Buzzinelli” - DOC
Gewutztraminer “Erste & Neue” - DOC
Vini Rossi Y

Lacrima di Morro d’Alba “Marconi” — DOC
Montepulciano d'Abruzzo “Ju Zire” - DOC BIO
Primitivo Eccum “San Severo” - IGP
Sangiovese Sup.Benedictus “Fiammetta” — DOC BIO
Ripasso della Valpolicella “Murari” — DOC
Brunello di Montalcino “Banfi” - DOCG

Bollicine Y
Prosecco “Krevis” DOC

Rosé Masselina BRUT “Terre Cevico” IGP BIO
Franciacorta BRUT CUVEE “Conti Ducco” DOCG
Franciacorta BRUT SATEN “Conti Ducco” DOCG
Franciacorta BRUT “La Fiorita” DOCG

Moscato Spumante dolce “Manfredi” DOCG

Special Drink YY

Da + € 2,00 a + € 5,00 a richiesta - per cocktail eseguiti con:
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Distillati Premium o Super Premium (Gin - Rum - Vodka - Whisky) e

frutta fresca

#charliebrownrimini g
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Gin Tonic List YY
GIN TONIC CLASSICI Bombay - Tanqueray 9
GIN TONIC PREMIUM
Arte (Italiano - Floreale e Balsamico) 10
Brockmans (Inglese - Frutti di Bosco e Spezie) 12
Bulldog (Inglese — Spezie e Agrumato) 10
Canaima (Venezuelano - Fruttato, Floreale e Tropicale) 12
Cittadelle (Francese — Aromatico e Speziato) 12
Elephant (Tedesco - Speziato, Floreale e Fruttato) 12
Hendrick’s (Scozzese - Floreale e Rinfrescante) 12
Hendrick’'s Amazzonia (Scozzese — Fruttato e Aromatico) 14
Hendrick’s Lunar (Scozzese - Floreale e Aromatico) 14
Hendrick's Neptunia (Scozzese —Floreale e Agrumato) 14
Macaronesian (Canarie — Morbido, Fruttato e Speziato) 12
Malfy Rosa (Italiano — al Pompelmo Rosa) 10
Mare (Spagnolo - Profumato e Aromatico) 12
Monkey 47 (Tedesco - Foreale e Speziato) 14
Nikka Coffey (Giapponese — Profumato, Agrumato, Speziato) 14
Nordes (Spagnolo - Fruttato e Aromatico) 10
Portofino (Italiano — Agrumato, Speziato e Floreale) 14
Primo (Italiano - al Sale Marino, Dolce, Profumato, Agrumato) 12
Roby Marton (Italiano — Secco, Speziato e Agrumato) 14
Roku (Giapponese — Morbido e Profumato) 12

Special Cocktails YY

Americano Bianco (Strega, Vermouth Bianco e Ginger Beer)
Bloody Mary/Virgin Mary

Caipirinha (Virgin Caipirinha)

Caipiroska (Virgin Caipiroska)

Cosmopolitan

Gin Fizz e Gin Fizz con Fragola e Birra

Espresso Martini

Daiquiri (Frozen o Classico)

Long Island Ice Tea

Manhattan

Margarita

Mojito (Virgin Mojito)

Mule (Moscow-London-Mexican-Kentucky e Virgin)
Italian Mule (con Roby Marton Gin)

Negroni Bianco (Gin, Italicus e Martini Dry)

0ld Fashioned (Bourbon, Zucchero, Angostura e Acqua)
Paloma (Tequila Espolon, Lime, Soda e Pompelmo)
Pina Colada (Virgin Colada)

Punch Cubano

Saturn Cocktail (Lime, Falernum, Orzata, Gin e Passion Fruit)
Sex on the Beach

Vodka/Whisky/Amaretto Sour
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In mancanza di prodotti freschi si usano prodotti congelati/surgelati di prima qualita.Per allergeni chiedere al personale (Reg. UE n. 1169/2011)



